MENU DE LA SEMAINE
Du 02 au 06 juin 2025

LUNDI 02 MARDI 03 JEUDI 05 Y/ENDREDE 06
VEGETARIEN
Rosette
ENTREE Céleri rémoulade Concombre a créme Taboulé
PLAT PRINCIPAL Jambonneau Emincé des-oja et de blé Poisson du jour Sauté de veau

LEGUMES Frites Haricots verts Riz - Flageolets verts
FROMAGE Brie Rondelé nature Mimolette Petits :rt;iis:cs;es aux

DESSERT Compote de pommes Glace Pana Cotta co.ulis Abricots

HVE mangue passion

HVE : Haute Valeur Environnementale Produit
issu d’une exploitation agricole HVE est le
niveau le plus élevé des certifications

- : Appellation d’Origine qui permet
la protection du produit sur le territoire

frangais

AOP : Appellation d’Origine
Protégée Equivalent
européen de I’AOC

LGRS : Sigle national désignant

des produits bénéficiant d’un niveau
de qualité supérieur

- : Issu de I'agriculture biologique

MSC : certificat péche durable
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